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En cette période ou les lumiéres brillent et les souvenirs mijotent,

nous avons eu envie de revenir a |'essentiel: les traditions, les ;
moments partagés et les perSonnes qui_comptent. _
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Parmi nos ﬁ’lus beaux Squemrs des Fetes ces instants swnples autour
d’'une recette transwse de generataon en generataon
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Nous vous offrons un petit morceau de cette magie: notre livre de
recettes, accompagné d'une photo d’ enFance et d une recette qui
nous tnent a coeur. "

De notre famille a la'vétre, . _

Joyeuses Fétes et une année 2026 remplie de beaux moments‘ -




Les boulettes sucrées de tante Suzanne
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Les biscuits préférés du pére Noél
f%a rece;te de Sophie . lngre’dients
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2 Y5 tasses de fanine tout usage

Y4 c. 4 thé de bicarbonate de doude

Y4 ¢ a the de sel

7 tadde de bewnre non Salé a températune piece

I i Y2 tadse ae casdonade -
V2 tadde de duche ghanulé
5 L — | 1 6. & aupe & extait de warille
| ; . | R 1 Ys tasse de pénites de chacalat mi-uché
' Préparation . . PR
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N Prachaon to fuun 6.350°F

ITelanger la farine, le bicanbonate et le Seb dand un bol,

Dand un autre bal, batie le bewnne € les suches judqu & ce que le mélange seib légen e chémew (=5 min,).
Theonponen ghaduellement les ingnéients Secs. SAjauton les pépites de chacola

Formen des boules (~=1Y2 ¢. & Saupe) e ddpaden dun les plagues

Cuine 12~ 14 min, jusquu i ce que le3 bords Seient donds,

Laisder neghwidin 5~ 10 min S la plague, puid tandterer swy une grille.
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Gateaua la texture des flocons du Psle Nord
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Les carrés barres mars
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T, 2Taler sur le dssune. . |
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La tarte préféreée de mon oncle Pierrot
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_Puissiez-vous, a votre tour, pbursuivre vos . propres
traditions ou en créer de nouvelles avec les personnes
:qw vous sont cheres |
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- Que ce temps des Fétes vous apporte chaleur,
- douceur, rires.. et peut- -étre. méme une nouvelle
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